HLAVNI PRICINOU POZARU JE NEDODRZENi POZADOVANYCH
ODSTUPU. (VZDUCHOVE MEZERY) MEZI HORLAVYMI MATERIALY. JE
NANEJVYS DULEZITE, ABY BYL TENTO VYROBEK INSTALOVAN
VYHRADNE V SOULADU S TEMITO POKYNY.

DULEZITE: USCHOVEJTE SI JE PRO BUDOUCI POUZITI. PECLIVE CTETE.

TFT18KLD TFT18KLDA TFT18KLDC TFT18KLDE TFT18KLDG
TFT18KLDH TFT18KLDK TFT18KLDM

TO1364



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
PRED INSTALACI A POUZITIM SPOTREBIGE S1 PRECTETE USECHNY POKYNY.

Pfed instalaci a pouzivanim tohoto spotfebice na pelety si pre¢téte cely tento ndvod. Nedodrzeni téchto pokynl maze mit za
nasledek poskozeni majetku, zranéni osob nebo dokonce smrt. O omezenich a pozadavcich na kontrolu instalace ve vasi

oblasti se informujte u mistnich stavebnich nebo poZarnich ufada.

Pfiprava pokrm( na ohni z tvrdého dfeva pfinese vam, rodiné i vasim prateldm spoustu radosti. Novy grilTraeger® je
specialné navrzen tak, aby vdm usnadnil pfipravu pokrm0 a zaroven poskytl optimalni vykon pfi pfipraveé téch
nejchutnéjsich jidel.

Stejné jako u v8ech grilll a spotfebi¢l na vafeni se pfi kazdém spalovani materialu - at uz dfeva, plynu nebo dfevéného uhli
tvofi organické plyny. Jednim z plynd, ktery mize byt v koncentrovaném mnozstvi obzvlasté Skodlivy, je oxid uhelnaty. Ve
venkovnim prostfedi pod Sirym nebem by se mél oxid uhelnaty pfirozené rozptylit a neSkodit vam.

POZOR! Dodrzujte tyto pokyny, abyste zabranili otrave vas, vasi rodiny, vasich domacich zvifat nebo jinych osob timto
bezbarvym plynem bez zapachu:

Pfiznaky otravy oxidem uhelnatym: bolest hlavy, zavraté,
slabost, nevolnost, zvraceni, ospalost a zmatenost. Oxid
uhelnaty sniZuje schopnost krve prenaset kyslik.

Nizka hladina kysliku v krvi mlzZe vést ke ztraté

védomi a smrti.

Pokud se u vas nebo u jinych osob objevi pfiznaky
podobné nachlazeni nebo chfipky, navstivte ékare.
Casto se stava, ze je otrava oxidem uhelnatym,

kterou lze snadno zameénit za nachlazeni nebo

chfipku, zjisténa pfilis pozdé.

Konzumace alkoholu a uzivani drog ucinky otravy

oxidem uhelnatym zvySuje.

* Oxid uhelnaty je toxicky zejména pro matku i dité

béhem téhotenstvi, pro kojence, starsi osoby,
kuraky a osoby s problémy s krvi nebo obéhovym
systémem, jako je anémie nebo srdecni
onemocnéni.

GrilTraeger® pouzivejte pouze venku na nehoflavé
podlaze a mimo dosah hoflavych materiald.

Nikdy nepouzivejte k rozdélani nebo "oziveni" ohné v
tomto spotrebici benzin, benzinové palivo do svitilen,
petrolej, tekutinu do zapalovacu na dievéné uhli nebo
hoflavé kapaliny. VSechny tyto kapaliny udrzujte béhem
uzivani spotfebice v dostate¢né vzdalenosti od tohoto
spotrebice.

DULEZITE: POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.
Pokud toto zafizeni instalujete pro nékoho jiného, poskytnéte mu tuto pfirucku, aby si ji mohl pfecist a uloZit pro
budouci pouZziti.

NEBEZPECI!
Pro severoamerické spotiebitele:

Zapojte do vhodné 3kolikové zasuvky.

Je vyzadovano elektrické napajeni s ochranou GFCI. Pro
ochranu pred nebezpec¢im Urazu elektrickym proudem
umistéte uzemnénou/ uzemneénou tfikolikovou zasuvku v
dosahu 6' 1,8 m) napajeciho kabelu. Pfi instalaci zasuvky
dodrzujte narodni elektrotechnické predpisy a mistni
pfedpisy a nafizeni.

Pro spotiebitele v Evropské unii:

Zapojte do vhodné uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte zemnici kolik ani nijak neupravujte
zéstréku. Nepouzivejte adaptér ani prodluzovaci
kabel.

NEBEZPECI!
* Zafizeni je pod nebezpetnym elektrickym napétim,

které mlze zpUsobit Uraz elektrickym proudem,
popaleniny nebo smrt. Pokud neni v tomto navodu k
obsluze uvedeno jinak, tak pfed udrzbou grilu odpojte
napajeci kabel.

* V blizkosti grilu nikdy nepouZzivejte ani neskladujte hoflavé

kapaliny.
Nikdy nepouzivejte k ruénimu zapalovani grilu benzin
nebo tekutinu do zapalovacu.



POZOR!

Nebezpeci koure

Béhem spousténi mUze dojit k pfeteceni pelet, coz ma za

nasledek neobvykle husty, bily kouf ktery trva dlouhou

dobu. Pokud k tomu dojde, vypnéte gril hlavnim

vypinacdem a odpojte jej ze sité. Pokud tento stav

trvé dostateéné dlouho, mtzZe dojit k nahromadéni plynt z

¢astecného vzniceni a jejich Uplnému vzniceni, coz zpUsobi

"prasknuti" vika. Pokud k tomu dojde

avas gril nebyl fadné udrzovan, jak je popsano v ¢asti

"Udrzba grilu" na strandch 22-23, m@ize dojit k pozaru tuku.

Chcete-li tento stav napravit, nechte gril zcela vychladnout,

vyjméte vSechny vnitini souc¢asti a dakladné vycistéte

veskery popel a pelety z grilu a ohni$té (viz strana 22, "Cisténi

popela z vnitfku a okoli ohnisté").

POZOR!

Nebezpecdi popaleni

Rada &4asti grilu se béhem provozu velmi zahfiva. Je tieba

dbat na to, aby nedoslo k popaleni, a to jak béhem provozu,

takipo ném, dokud je gril jesté horky.

* Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, pokud jsou u néj malé
déti.

* Nikdy gril nepfemistujte, pokud je v provozu.

* Pred pfemisténim nebo pokusem o prepravu
nechte gril ddkladné vychladnout.

POZOR!

Nebezpedi pozaru

= Pfi provozu tohoto grilu dodrzujte MINIMALNI
vzdalenost cca 50 cm) od hoflavych materiald.

* Pfiprovozu tohoto grilu pod hoflavymi materialy nad
hlavou je vyZzadovdna minimalni vzdalenost 102 cm.

18.00"

18.00" (45,7 cm)

(45,7.¢m)

POZOR!

Nebezpeci znecistujicich latek v ovzdusi

= Gril sestavujte a provozujte POUZE podle pokynl uvedenychv
montazni pfiru¢ce avtomto navodu k obsluze.

* Tento gril je uréen POUZE pro venkovni pouZziti.

=V grilu nikdy nepouZivejte topné pelety kvali moznym
nebezpeénym kontaminantim a pfisadam, které
mohou tyto pelety obsahovat.

POZOR!

* Drevéné pelety vzdy skladujte na suchém misté, mimo
dosah tepelnych spotiebi¢d a jinych zasobnik( paliva.

e Udrzujte gril v Cistoté. Viz pokyny k ¢isténiv tomto
navodu k obsluze.

* Nepouzivejte pfislusenstvi, které neni ur¢eno pro
pouZziti s timto grilem.

* Pro dosaZeni co nejlepSich vysledk( a chuti
pouzivejte originalni peletyTRAEGER® BRAND
HARDWOOD PELLETS.

* | kdyzZje v grilu dostatek mista, budte opatrni a nevkladejte
do néj nadmérné mnozstvi potravin nebo potraviny s
vysokym obsahem hoflavého tuku, napfiklad vice nez pUl
kila slaniny, zejména pokud gril nebyl dobfe udrzovan.
Pokud pfedchozi kuchafi vyprodukovali velké mnoZstvi
hoflavého tuku, dlrazné doporucujeme pred dalSim
pouzitim grilu tento tuk z grilu vycistit.

Pro spotiebitele v Evropské unii:

* Tento spotfebi€ neni ur€en pro pouziti osobami (v€etné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osobami s nedostateCnymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud jim osoba odpovédna za
jejich bezpecénost neposkytla dohled nebo je nepoucila o
pouzivani spotrebice.

* Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebiCem
nehraly.

40.00"
(102 cm)

USCHOVEJTE SITYTO POKYNY

traegergrills.com | 3
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Zaregistrujte svij gril
online a ziskejte
elektronickou knihu
Traeger ZDARMA

Prejdéte na web
traegergrills.com/register

Dulezita bezpecnostni opatreni

10
13
15
16
17
18
20
21
22
26
27

Jak na aromaticky ohen

Sestaveni grilu

Seznameni s grilem
Pokyny pro prvni zapaleni
Nasledné uvedeni do provozu
Pouzivani grilu

Pouziti sondy na maso
Vlastnosti Ranger
Provozni tipy

Reseni problémt

Udrzba grilu

Servis a podpora

Zaruka
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PRIDAVAME CHUT OHNI
PELETY

Vyroba 100% potravinaiskych pelet z tvrdého dfeva je dGlezitym oborem ¢innosti spole¢nosti Traeger.
Nase mlyny v USA zpracovavaji Cisté tvrde dfevo, které je smichano tak, aby zajiStovalo dokonalou
rovnovahu mezi koufrem a teplem a vynikajici kvalitu, kterou vzdy ocenite svoji chuti.

Vyrobu nejkvalitnéjsSich pelet z tvrdého dfeva délame kompletné celou sami. Postavili jsme nase mlyny
vregionech zemé, které se nachazeji v blizkosti zdrojd tvrdého dieva. Kromeé toho se vénujeme vyhradné
vyrobé pelet potravinarskeé kvality, ¢imz zachovavame ¢&istotu nasich stroja.

Pelety TRAEGER® BRAND HARDWOOD PELLETS obsahuji pouze dvé pfirodni slozky: nasi
charakteristickou smeés tvrdého dfeva a jednoduchy séjovy olej. Pfi vyrobé prémiovych pelet z tvrdého

dfeva, které povysi vase jidlo na vy$si Groven, plati, 7e méné je vzdy vice. Zadné prisady, zadna
plnidla,adna pojiva - jen jednoduchapfirodni chut.

HARDWOOD

PHETEDE

=) G000 FOR ANYTHING. GRENTFOR:
4

.M[IE-FI. YO ®
APPLE Y™ C@
CHERRY o & €
HICKORY

MAPLE
MESQUITE

OAK

PECAN

OUR HARDWOOD PELLETS COME IN

8 GREAT VARIETIES!




SESTAVENI GRILU
PRED INSTALAGH A POUZITIM SPOTREBICE S PRECTETE VSECHNY POKYNY.

BALENi MONTAZNiHO MATERIALU

SEZNAM DILU —
1 0 20x 5/8" (6 OR
— = ks)*
(|

. Podlozky: (6 ks)*. @ |

Q #Kiizovy
Sroubovak

Koncovky
nohou (4 ks)

Slidové
podlozky (2

Tvar se muze lisit.

20
22

o (D
o

Viko grilu

Q
)
»
<
[$ON
»
2,

Popis

Litinova mtizka

Télo grilu Grilovaci rost

Nohy s ochrannymi kryty Odkapavaci miska na tuk

00006
00006

Madlo vika Kbelik na tuk

*POZNAMKA: Srouby rukojeti, podlozky
a slidové podlozky jsou dodavany
nainstalované na madlu.

traegergrills.com I 7



V tomto °°x4ex °x °x4ex4
4 1

kroku:

POZNAMKA: Montazni material
madla je nainstalovan na madlu.

tomto kroku:°°x2@x2 °x1°x2

e INSTALACE ODKAPAUACH MISKY A KBELIKU NA TUK

POZNAMKA: Ujistéte se, Ze vyvod na
odkapavani tuku na odkapavaci misce
zasahuje do otvoru v zadni ¢asti grilu.
DULEZITE: B&hem pouZivani vzdy
dbejte na to, aby byl kbelik na
vypousténi tuku umistén pod
vylevkou!

V tomto kroku: o °

INSTALACE GRILOVACiHO ROSTU S PORCELANOVYM

V tomto kroku: o




SEZNAMTE SE S GRILEM

DILY A FUNKCE GRILU

<
o
n

—

Viko grilu

as

Popis

Sonda na maso

Rukojet’ vika

Kbelik na tuk

Litinova miizka

Digitalni ovladac¢ s AGL

Grilovaci rost s porcelanovym povrchem

Zasobnik na pelety

Odkapavaci miska na tuk

Hlavni vypinac¢ (zadni strana mfizky)

Otvor pro vypousténi tuku (zadni strana
grilu)

P00

Viko zasobniku na pelety

traegergrills.com | 9




ZASoBNiK NA PELETY | £ KOMPAKTNI DESIGN

‘ B
\<§
S—

Zasobnik na pelety o objemu 4,1 kg (9 Vezmeéte si Traeger'ing na cesty!

liber) vam umozni grilovat celé hodiny, a Kompaktni design je idealni pro

pfitom se mUzete sou€asné vénovat kempovani nebo pikniky a umoznuje vam
zabavé s prateli a rodinou. vychutnat si skvélou chut Traegeru, at’ uz

jedete kamkoli.

GRILOVACI PROSTOR

Gril Traeger® Ranger vam diky grilovaci Funkci Keep Warm Ize pouzit k
plose 0,12 m?poskytne vykon 16 000 pozastaveni cyklu pfipravy kdykoli b€hem
BTU pfi malych rozmérech. grilovani. Pro obnoveni vafeni staci znovu

stisknout tlacitko KEEP WARM. Funkce
Keep Warm udrzuje teplotu grilu na 74 °C

(165 °F).
ZADNE HASEN|
Nemusite se bat, Ze by se na grilu vznitily POZNAMKA: Spravnou a
kapky a zpUsobily nepfijemné ohnivé koule, dgporuéenou udrzbu naleznete v ¢asti
které by znicily vase jidlo, protoze gril na "Udrzba grilu" na stranach 22 a 23.

drevo Traeger® vafi na nepfimém ohni.
Veskeré odkapavajici kapaliny jsou
bezpecné odvadény do vnéjsiho kbeliku na
tuk, kde se tento snadno likviduje.

10



SEZNAMTE SE S GRILEM wowratovani
OVLADAC] PANEL A DISPLE

Gril Traeger® Ranger je vybaven digitalnim ovladac¢em s funkci AGL (Advanced Grilling Logic). Nez za¢nete gril pouzivat,
bude uzite¢né seznamit se s jednotlivymi funkcemi ovladaciho panelu.

STREDNI TLACITKO

Pomoci tohoto tlacitka zapnete gril a prochazite
rezimy TEMPARATURE > TIMER> PROBE ALARM.
Stisknutim a podrzenim po dobu dvou sekund
nastaveni zruSite. Chcete-li gril pfepnout do cyklu
vypnuti, stisknéte a podrzte tla¢itko na dobu dvou
sekund v rezimu nastaveni teploty.

QO

o TLACITKA NAHORU/DOLU
Stisknutim tlagitek NAHORU/DOLU zvys$ite nebo
snizite teplotu nebo ¢as. Stisknutim a podrzenim
tlacitka rychle zvySite nebo snizite ¢as.
POZNAMKA: Pro pfepinani mezi stupni Celsia
a Fahrenheita stisknéte a podrzte soucasné
tlagitka NAHORU a DOLU po dobu 3 sekund.

e ZOBRAZENI STAVU
Zobrazuje aktualni teplotu, zbyvajici ¢as v rezimu
Casovace nebo teplotu vareni na sondé.

e KONEKTOR SONDY NA MASO
Zapojte sondu na maso do konektoru pro vareni se
sondou.

e KEEP WARM
Tato funkce udrzuje teplotu grilu na 74 °C (165
°F), aby se pokrmy udrzely teplé a pfitom se
nepfripalily.
IGNITE
Stisknutim tlacitka IGNITE gril spustite.

PANEL S KONTROLKAMI

PRUVODCE OBLOUKOVYM REGULATOREM Ikony na tomto panelu se rozsviti, kdyZ je pfisludna funkce
. P §48 aktivni.
UDRZOVANI TEPLA gwan

Keep Warm lIze pouzit k pozastaveni cyklu vaieni ve kterémkoliv (J Ikona ¢asovage se rozsviti, kdyz je tasovad

.. L . L. R L. . aktivni.
okamziku béhem grilovani. Pro obnoveni grilovani staci znovu
stisknout tla¢itko KEEP WARM. Funkce Keep Warm udrzuje 5] Jakmile je sonda pfipojena a rozpoznana grilem,
teplotu grilu na 74 °C (165 °F). rozsviti se ikona sondy na maso.
FUNKCE STISKNUTi A PODRZENI H Kdyz je tato funkce aktivni, sviti ikona Keep
POZNAMKA: Pokud je gril pohotovostnim rezimu, Warm.

stisknéte a podrzte uvedena tlacitka po dobu 2 sekund.

NAPLNENIi SNEKU
Na displeji zacne blikat "Pri" a Snek se na 30 sekund naplni.
Pro zruSeni opakuijte.

vYPNUTi GRILU @)

Na displeji devétkrat zablika "OFF". Pfi ochlazovani se na
displeji grilu po dobu 15 minut zobrazi "COOL DN". Chcete-
li funkci zrusit, opakujte postup, dokud blika "OFF".

ZMENA MEZI °F/°C +
Gril zméni zobrazeni mezi °F a °C.

FIRMWARE DISPLEJE + .
Firmware se bude posouvat po displeji.
POZNAMKA: Pismeno "v" se zobrazi jako "u".

traegergrills.com I 11



POKYNY PRO PRUNI ZAPALEN(

Pouziva se pri prvnim zapaleni nebo kdykoli, kdyz v grilu dojdou pelety. Pro
zajisténi spravné funkce grilu je tfeba nejprve naplnit Snek zasobniku pelet tim, Ze se
Snekova trubice "naplni" peletami.

Vyjmeéte grilovaci rost, litinovy
ro§t a odkapavaci misku na tuk z
vnitini strany grilu.

POZNAMKA: Jakmile gril zapnete, pfejde do rezimu
necinnosti a prferusovany okraj displeje bude pulzovat.
To znamena, ze vas gril Ceka na prikaz a neni aktivhé
v provozu. Gril MUSI byt v rezimu necinnosti, aby se
mohl naplnit Snek.

necinnosti, stisknéte a podrzte

soucasné tlacitka UP a IGNITE. Na
displeji zacne blikat "Pri" a Snek zacne

plnit.

12

Ujistéte se, ze ve Sneku nejsou zadné
cizi predméty. Kdyz je gril v rezimu

Kdyz je hlavni vypina¢ v poloze OFF (O),
zapojte napajeci kabel do vhodné
uzemnéné elektrické zasuvky. Jakmile je
gril zapojen, prepnéte prepina¢ Main Power
(Hlavni vypinac¢) do polohy ON (I).

N

. IGNITE

Napliite zasobnik vybranymi peletami
z tvrdého dfeva znacky TRAEGER®.
Snekovému potrubi by mélo trvat
priblizné 2 minuty, nez se naplni
peletami a za¢ne je davkovat do
ohniste.

POZOR! Pouzivejte POUZE DREVENE
PELLETY ZNACKY TRAEGER® . Nikdy
v grilu nepouzivejte topné pelety.



POKYNY PRO PRUNI ZAPALENI wokrazovani

Pokracujte v plnéni, dokud se malé mnozstvi

pelet nedostane do primého kontaktu s horkou

ty¢i v ohnisti. Sou€asnym stisknutim a
podrzenim tlacitek UP a IGNITE zastavite
prikladani a vratite gril do rezimu
necinnosti.

Nyni muzete odkapavaci misku na tuk,
grilovaci rost a litinovy rost vlozit zpét
do grilu. Pod odkapavac tuku na zadni
strané grilu umistéte kbelik na tuk,
ktery bude zachycovat odkapavajici
tuk.

Doporucéeni: Pro snadné cisténi vylozte
odkapavaci misku na tuk hlinikovymi vlioZkami
Traeger nebo silnou hlinikovou fdlii. Pokud
pouzijete folii, ujistéte se, Ze okraje a konce
folie tésné prilehaji ke dnu odkapavaci misky
na tuk. Po kazdém vareni folii vyménte, abyste
snizili moznost pozaru tuku. DalSi podrobnosti
naleznete v €asti "Udrzba grilu" na strané 22.

POZOR!

Stisknéte tlacitko UP, dokud se na displeji
nezobrazi hodnota 250 °C (450 °F).

POZNAMKA: Chcete-li pfepinat mezi stupni
Celsia (C) a Fahrenheita (F), stisknéte a podrzte

soudasné tladitka NAHORU a DOLU.

Stisknéte tlacitko IGNITE. Pro
dokonceni procesu vysuseni nechte
gril bézet pri teploté 250 °C (450 °F)
po dobu 30 minut se zavienym
vikem.

= PfFi provozu tohoto grilu dodrzujte minimalni vzdalenost cca 50 cm od hoflavych materialu.

= Pro dosazeni nejlepsSich vysledkl a chuti pouzivejte vzdy originalni pelety TRAEGER® BRAND
HARDWOOD PELLETS. V grilu nikdy nepouzivejte topné pelety.

- Po kazdém pouziti vycCistéte odkapavaci misku na tuk, abyste snizili moznost pozaru tuku. Dalsi

podrobnosti naleznete v &asti "Udrzba grilu" na strané 22.

traegergrills.com I 13



POKYNY PRO PRUNI ZAPALENI wokracovani

Ovladani tohoto grilu je vybaveno automatickym

cyklem vypnuti. Po ukonc&eni grilovani
stisknéte a podrzte stfedové tlacgitko po dobu.

3 sekundy. Na displeji bude nékolik sekund blikat
IIOFFII,
poté prejdéte na "COOL Dn" a nasledné na

skute€nou teplotu, dokud gril nevychladne na
bezpecnou teplotu.
Kdyz na ovladaci blika "OFF", muzete

zrusit cyklus vypnuti stisknutim tlacitka a

podrzenim stfedového tlac¢itka po dobu dvou
sekund.

Vzdy nechte cyklus vypnuti zcela

dokon it pfedtim, nez gril vypnete hlavnim
vypinacem napajeni. Vypinaci cyklus zajistuje,
ze je ohen je potlacden a gril se pfi dalSim
pouziti spravné zapali.

NEBEZPECI! Vypnuti hlavniho vypinade
prerusi napajeni pouze soucasti grilu.

Pfi udrzbé ovladani nebo jinych &asti,
zajistéte, aby byl odpojen zdroj napajeni.
abyste prfedesli nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

NASLEDNE SPUSTENI

A

. IGNITE

il IGNITE

[ AR
-

Kdyz je hlavni vypina¢ nastaven do
polohy ON (1), stisknéte jednou
sttedové tlacitko, ¢imz aktivujete
ovladag grilu. Tlacitkem UP nastavte
pozadovanou teplotu.

POZNAMKY:

Jakmile stisknete tlacitko IGNITE, gril
Traeger® Ranger vzdy zahaji cyklus
zapalovani a prfedehfivani.

Po zobrazeni pozadované teploty
stisknéte tlac¢itko IGNITE. Nechte
gril predehrat, dokud neni dosazeno
pozadované teploty.

POZNAMKA: Pokud gril
nedosahne zvolené teploty, viz.
"Provozni tipy" na strané 20, kde
najdete dalsi informace.

= POZOR! Pfi provozu tohoto grilu dodrzujte
minimalni vzdalenost cca 50 cm od hoflavych
materiall.
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Pfi kazdém pouziti grilu je tfeba zacit s témito ctyfmi kroky.
POZNAMKA: Kdykoli gril nepouzivate, mél by byt odpojen od elektrické zasuvky.

Vzhled zastrécky se muze v jednotlivych oblastech lisit.

o

!“ . IGNITE

O )
[T

Zapojte napajeci kabel do vhodné Stisknutim tlacitka UP, DOWN nebo
uzemneéné elektrické zasuvky a e sttedového tlacitka aktivujete ovladac
prepnéte hlavni vypina¢ do polohy

ON ().

IGNITE

Jakmile je gril zapnuty, Po dokonéeni piedehtivani vlozte
e stisknutim tlacitka UP zvolte a potraviny do grilu a zaviete viko grilu.
pozadovanou teplotu a poté
stisknutim tlacitka IGNITE
spust’te cyklus predehfivani.

POZOR!
= P¥i provozu tohoto grilu dodrzujte minimalni vzdalenost 50 cm od hoflavych materialQ.

= Pouzivejte vyhradné pelety z tvrdého dfeva znacky TRAEGER®, které jsou specialné vyrobeny pro
nase grily. Nikdy v grilu nepouzivejte pelety na topeni.
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POUZITI SONDY NA MASO

Gril Traeger® Ranger je vybaven sondou na maso pro sledovani vnitfni teploty pokrmu nebo pro
pfipravu pokrmu na pozadovanou teplotu.

1GNITE

Zasunte zastrc¢ku sondy na maso do konektoru
v levém dolnim rohu ovladace a poté
protahnéte kabel sondy vyfezem v predni ¢asti
mtizky, jak je znazornéno na obrazku.

Vlozte hrot sondy do masa. Ujistéte se,
Ze neni v tuéné Casti ani se nedotyka
kosti, ale Ze je v poloviné nejsilnéjsi
Casti masa.

(

‘ IGNITE

-

\
(&S

Odecdteni teploty: Stisknéte
stfredové tlacitko na ovladaci.
Teplota sondy se zobrazi na 5

sekund a poté se vrati zpct na
teplotu grilu.

DOPORUCENI PRO TEPLOTU MASA

ROZSAH HOVEZI | JEHNECI VEPROVE DRUBEZ
Well 170°F/77°C 160°F/71°C 170°F/77°C 170°F/77°C
Medium 160°F/71°C 155°F/68°C 160°F/71°C 170°F/77°C
Medium Rare 145°F/63°C 145°F/63°C 170°F/77°C
Rare 135°F/57°C 170°F/ 77°C
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FUNKGE RANGER
REIM NECINNOSTI

V této prirucce se setkate s pokyny k provadéni
nékterych cinnosti, kdyz je gril v rezimu necinnosti.
Kdyz je gril v rezimu necinnosti, pferuSsovany ramecek
displeje pulzuje, ¢imz signalizuje, Ze neni aktivhé v
provozu a ¢eka na prikaz. PFi prvnim zapnuti se gril
automaticky prepne do rezimu necinnosti.

Gril Traeger® Ranger je vybaven praktickym ¢asovacem. Funkce ¢asovace nema vliv na provoz grilu;
muzete ji pouzit k upozornéni na dalSi potfebné kroky béhem pfipravy pokrmu, jako je vkladani
zeleniny do grilu nebo opékani pokrmu.

POZNAMKA: Pti nastavovani ¢asu stisknéte a podrzte tlagitko NAHORU nebo DOLU, abyste &as
rychle posunuli.

Nastaveni casovace:

1. Kdyz je ovladac grilu zapnuty, stisknéte jednou
stfedové tlagitko pro vstup do rezimu Casovace.
Cislice hodin budou blikat.

2. Stisknutim tlacitka NAHORU vyberte hodiny;
stisknutim stfedoveho tlacitka potvrdte vybér a LCNIE
prejdéte na minuty.

3. Stisknutim tlacitka NAHORU vyberte minuty;
stisknutim stfedového tlaCitka volbu potvrdte.

Zobrazi se ikona cCasovaCe a Cas se zacCne
odpocitavat.
Zruseni casovace:
1. Stisknéte stfedove tlaCitko, dokud se nezobrazi zbyvajici ¢as.
2. Stisknutim a podrzenim stfedoveého tlacitka po dobu 2 sekund Casovac zruSite.
Nastaveni casovace:

1. Stisknéte stfedoveé tlaCitko Center, dokud se nezobrazi zbyvajici Cas.

2. Pomoci tlagitek NAHORU nebo DOLU upravte &as podle potreby.

3. Potvrdte stisknutim stfedového tlacitka. Zobrazi se ikona €asovace a €as se zaCne znovu
odpocitavat.

Funkci Keep Warm lze pouzit k pozastaveni cyklu

pripravy kdykoli béhem grilovani. Stisknutim tlacitka

KEEP WARM funkci aktivujete a udrzite teplotu grilu na T
(84 74 °C (165 °F). Opétovnym stisknutim tlacitka KEEP
i VWARM obnovite vareni.
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LITINOWY ROST

Tento vSestranny kus litinového kuchyriského vybaveni
usnadnuje vareni venku. Je pfedem vysusSeny a
rovnomeérné rozvadi teplo, abyste si uzili skvélé
grilovani. Hladky povrch grilu je idealni pro opékani
slaniny a pfipravu palacinek, hasé a smazeného syra.
Pouziti:

Jednoduse vyjméte grilovaci rost a viozte na jeho misto
litinovy rost, pfiCemz kolik na spodni strané rostu
zarovnejte s otvorem v zadni ¢asti grilu.

VLOZKY DO ODKAPAVACI MISKY

S nasimi vlozkami do odkapavaci misky bude udrzba
grilu hrac¢ka. Jsou vyrobeny z Zaruvzdorného hliniku,
jsou lehké a jednorazové, takze je muzete rychle vycistit
a pokracovat v grilovani.

Vlozky by mély zcela spocivat na tukové panvi a
nemély by zakryvat zadné plochy mimo tukovou
panev. To bude mit vliv na teplotu a vykon grilu.

KRYT GRILU

Chrante svuj gril Traeger® Ranger prémiovym krytem na miru, ktery je navrzen tak, aby odolal
povétrnostnim vlivim. Tento odolny kryt na gril si mizete zakoupit na webu traegergrills.com.
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PROVOZNI TIPY

1.

Teplotu muzete kdykoli béhem grilovani
zménit, abyste zvysSili nebo snizili teplotu
peceni.
Zména mezi stupni Fahrenheita a Celsia:
a. Stisknéte a podrzte soucasné tlacitka
NAHORU a DOLU po dobu 3 sekund.
b. Stisknutim stfedového tlacitka
potvrdte a ukoncete.
Nyni se zobrazi teploty ve zvoleném formatu.

POZOR! Abyste zabranili vzniceni tuku, nikdy
nepecte potraviny s vysokym obsahem tuku, jako
je slanina, hamburgery atd., pfi teploté vysSi nez
176,7 °C (350 °F).

POZOR! Giril Traeger® Ranger by se nikdy
nemél pfenaset, dokud je horky. Pokud gril po
pripravé pokrmU na ném prevazite v
dopravnim prostredku, ujistéte se, ze ohen
zcela uhasl a gril je pfed vlozenim do
jakéhokoli vozidla zchladly. Do ohnisté nikdy
nenalévejte vodu, ucpala by Snek.

Giril Traeger® Ranger je uréen k provozu se
zavienym vikem. Vareni s otevienym vikem
vyrazné prodluzuje dobu pfipravy pokrmd.

POZOR! Nikdy nepfrikladejte pelety ru¢né do
zapalného ohnisté. Je to nebezpecné a
mUzete se vazné popalit. Pokud vam dojdou
pelety a b€hem grilovani vyhasne ohen,
doplite zasobnik na pelety a postupujte podle
casti "Nasledné uvedeni do provozu" na strané
15, nechte gril zcela vychladnout a zacnéte
ZNnovu.

POZOR! Ujistéte se, Ze je odkapavaci miska na
tuk spravné usazena na svych polohovacich
drzacich. Pokud neni spravné usazena, mize z ni
vychazet prfimé teplo a plamen a zpUsobit pozar
tuku v grilu.

Vzdy berte v ivahu typ vareného jidla:

e Tenké potraviny vyzaduji vysokou teplotu
a kratSi dobu vareni, zatimco silngjsi
potraviny vyzaduji nizkou teplotu a delsi
dobu vareni.

e Zelenina se pfi stejné teploté vari déle nez
maso.

* Vzdy zkontrolujte, zda vnitfni teplota
pripravovaného masa dosahuje teploty
bezpecné pro konzumaci.

e Funkce Keep Warm neni ur€ena fadnému
vareni potravin.

POZOR! Pokud ohern v ohnisti béhem uzeni
zhasne a v zasobniku pelet je stale dostatek pelet,
je dulezité postupovat podle nasledujicich
pokynu. Jejich nedodrzeni mlUze zpusobit
nebezpecné "prepaleni” grilu v dusledku
prebytku nespalenych pelet v ohnisti.

NEBEZPECI! Otoéte hlavni vypinaé na zadni strané&
grilu do polohy OFF (O) a odpojte napajeci kabel.
Nechte gril dakladné vychladnout. Otevfete viko a
vyjméte vSechny potraviny, grilovaci rost, mfizku a
odkapavaci misku na tuk.

POZOR! Nebezpeci koure

Bé&hem spousténi mlize dojit k preteceni pelet, coz
ma za nasledek neobvykle husty, bily kouf, ktery
trva dlouhou dobu. Pokud k tomu dojde, vypnéte
gril hlavnim vypinadem a odpojte jej ze sité. Pokud
tento stav trva dostatec¢né dlouho, midze dojit k
nahromadéni plynt z ¢aste€ného zapaleni a

se plné vzniti, coz zpusobi, Ze viko "vyprskne".
Pokud dojde k tomuto vzplanuti a gril nebyl Fadné
udrzovan, jak je popsano v &asti "Udrzba grilu" na
stranach 22-23, mize dojit k pozaru tuku. Chcete-
li tento stav napravit, nechte gril zcela
vychladnout, vyjméte vSechny vnitfni soucasti a
dikladné vycistéte veskery popel a pelety z grilu a
ohnisté (viz strana 22, "Cisté&ni popela z vnitiku a
okoli ohnisté").

POZOR! Odstrante vSechny nespalené pelety a
popel z vnitfku a okoli ohnisté. (Viz pokyny pro
spravnou manipulaci a likvidaci popela na

strané 23.)

Pred vyménou odkapavaci misky na tuk a
grilovaciho rostu zapojte napajeci kabel do vhodné
uzemnéné elektrické zasuvky a zapnéte hlavni
vypinac (I). Pelety by mély padat do ohnisté a
zhavici ty¢€ by se méla zacit zahfivat (zacne
cervenat).

POZOR! Nedotykejte se horké zhavici tyce.
Jakmile za€nou z ohnisté Slehat plameny, vypnéte
hlavni vypina¢ (O). Nechte gril vychladnout. Nyni
jste pfipraveni umistit odkapavaci misku na tuk,
grilovaci rost a potraviny zpét do grilu.

OXID UHELNATY:

POZOR! Dodrzujte tyto pokyny, abyste se timto
bezbarvym plynem bez zapachu neotravili vy,
vase rodina, domaci zvirata nebo ostatni.

* Pfiznaky otravy oxidem uhelnatym: bolesti hlavy,
zavraté, slabost, nevolnost, zvraceni, ospalost a
zmatenost. Oxid uhelnaty snizuje schopnost krve
prenaset kyslik. Nizka hladina kysliku v krvi mGze
vést ke ztraté védomi a smrti.

* Pokud se u vas nebo u jinych osob béhem
vareni nebo v blizkosti tohoto spotfebice
objevi pfiznaky nachlazeni nebo chfipky,
vyhledejte Iékafe. Otrava oxidem uhelnatym,
kterou lze snadno zaménit za nachlazeni
nebo chfipku, je ¢asto zjisténa pfilis pozdé.

» Konzumace alkoholu a uzivani drog zvySuje
ucinky otravy oxidem uhelnatym.
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PROVOZNI TIPY wokracovsni

« Oxid uhelnaty je toxicky zejména pro « Pfi pozaru tuku nikdy nenechavejte viko
matku a dité v téhotenstvi, kojence, oteviené. Pokud ohen neuhasne, lehce ho
starsi osoby, kufaky a osoby s krevni posypte jedlou sodou.
chorobou. POZOR! Davejte pozor, abyste se nepopalili.
nebo problémy s obéhovym systémem, - Pokud se ohen nepodafi uhasit, opatrné
jako je anémie nebo srdeéni onemocnéni. vyjméte potraviny z grilu a nechte viko

9. ODSTRANENI PREBYTECNEHO TUKU: zaviené, dokud ohern zcela neuhasne. Opét

POZOR! Pozary od tuku vznikaji v dusledku davejte pozor, abyste se nepopalili.

nespravné udrzby grilu a nedlsledného = Po UpIiném vychladnuti grilu vyjméte

gisténi systému TGMS (Traeger Grease vSechny vnitfni soucasti.

Management System) (viz "Udrzba grilu" na * Vycistéte TGMS od nahromadéného tuku.

strané 22). Vyménte odkapavaci misku na tuk, grilovaci

- V nepravdépodobném pfipadé pozaru tuku rost a litinovy rost, znovu spustte gril a
b&hem vareni vypnéte hlavni vypinaé (O), pokracujte v pfipravé pokrma.

abyste snizili mnozstvi kysliku ve varné
komore. Odpojte napajeci kabel grilu od
elektrické zasuvky a nechte viko zaviené,
dokud oherni zcela neuhasne.

Ackoli se to stava zfidka, mlze se na ovladacim panelu zobrazit chybova zprava. V nasledujici
tabulce naleznete informace o moznych problémech a zpusobech jejich feseni:

7

KOD  CHYBA

LEr

Nizka teplota

RESENI

K tomu dojde, pokud teplota grilu klesne pod 49 °C (120 °F) po dobu.

10 minut, ¢imz se gril pfepne do rezimu vypnuti. Chcete-li to napravit,
vyjméte z ohnisté v38echny pelety. Vypnéte a znovu zapnéte ovladac a
gril znovu spustite. Pokud problém pretrvava, zavolejte zakaznicky
servis.

HEr Vysoka teplota Tato chyba nastane, kdyz teplota v grilu dosahne teploty vysSi nez 288
°C (550 °F) po dobu delsi nez 45 sekund. Nechte gril vychladnout a
poté vypnéte. Vycistéte ohnisté od zbyvajicich pelet a gril znovu
spustte. Pokud problém pretrvava, zavolejte zakaznicky servis.

Eri Uvolnény snimac Zkontrolujte, zda je teplotni €idlo spravné zapojeno do fidici jednotky.

teploty

Er2 Vadny snimac Vas snimac teploty je vadny a je tfeba ho vymeénit.

teploty
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TVORBA A ODSTRANOVANi KREOZOTU A
MASTNOTY

Pfi pomalém spalovani dievénych pelet vznika dehet

a dalS8i organické pary, které se spojuji s vylou€enou
vihkosti a vytvareji kreozot. Kreozotové pary

kondenzuji v relativné chladném vyfukovém potrubi

pomalu hoficiho ohné. V dusledku toho se kreozot

hromadi na oblozeni vyfukového potrubi. Pfi zapaleni
kreozot vytvari extrémné horky ohen. Vzduchem

prenasené Castecky tuku se Sifi varnou komorou a 2.
mohou se hromadit na Zaluziich grilu (lamelové otvory
pro odvod koufe), coz mlze prispét ke vzniku pozaru.
Vyfuk Traeger Downdraft by se mél kontrolovat
nejméné dvakrat rocné, aby se zjistilo, zda nedoslo
k nahromadéni kreosotu a/nebo tuku.

Také mastné kapky z jidla budou padat na nadobi.
odkapavaci misky a odvadén do odtoku tuku a poté
ven z grilu trubkou pro odvod tuku, aby se
shromazdil v kbeliku na tuk.

Jedna se o soucasti systému TGMS (Traeger Grease
Management System). Na vSech téchto mistech se
hromadi tuk.

Pfed kazdym pouzitim je tfeba zkontrolovat

vSechny soucasti TGMS, zda se na nich
nenahromadil tuk.

Pokud se nahromadi kreozot nebo mastnota, je
tfeba je odstranit, aby se snizilo riziko pozaru.

3.

| kdyZ je v grilu dostatek mista, davejte pozor

vkladani nadmérného mnozstvi potravin, které mohou 4.
uvolfovat velké mnozstvi hoflavého tuku - napfiklad

vice nez pul kila slaniny - zejména pokud gril nebyl

dobfe udrzovan. Pokud pfedchozi kuchafi

vyprodukovali velké mnozstvi hoflavého tuku,

durazné doporucujeme pred dalSim pouzitim gril od

tuku ocistit.

1. CGISTENi VNITRNiICH POVRCHU: 5.

POZOR! Vypnéte hlavni vypina¢ (O) a odpojte
napajeci kabel.

POZOR! Nahromadény tuk se snaze
odstranuje, kdyz je gril jesté teply, nikoli horky.
Davejte pozor, abyste se nepopalili.
Doporucujeme pouzivat rukavice.

Pravidelné cCistéte odkapavaci misku a odtok
tuku. Pokud se v odkapavaci misce na tuk
nahromadi pfFiliS mnoho tuku nebo pokud se
tuk ucpe v odtoku, muze dojit k pozaru.
Doporucujeme tato mista pravidelné distit.

Vyjméte grilovaci rosty a odkapavaci misku na
tuk. Tuhym nekovovym nastrojem seskrabejte
nahromadény tuk z vnitfku odkapavaci misky.
Odkapavaci misku lze umyt v zapalné mydlové
vodé. Zbytky tuku setfete papirovymi utérkami
nebo jednorazovymi hadry. Papirovée utérky
nebo jednorazové hadry Ize pouzit i k otfeni

¢asti mastnoty z vnitfnich povrcht grilu.

CISTENI VNEJSICH POVRCHU:

NEBEZPECI! Vypnéte hlavni vypina& (O) a odpojte
napajeci kabel.

K otfeni mastnoty z vnéjsi strany grilu pouzijte
jednorazovy hadr nebo utérku navihéenou

teplou mydlovou vodou. vnéjsi povrchy grilu
NEPOUZIVEJTE &istici prostfedky na trouby,
abrazivni Cistici prostfedky ani abrazivni Cistici
podlozky.

VENKOVNi SKLADOVANI:

POZOR! Pokud je gril v obdobi destd ulozen
venku, je tfeba dbat na to, aby se do zasobniku
na pelety nedostala voda. Difevéné pelety se za
mokra znacné rozpinaji a zasekavaji Snek. Kdyz
pravé negrilujete, vzdy zakryjte gril krytem na gril
Traeger®. Tento kryt na miru Ize zakoupit na
strankach traegergrills.com.

CISTENI GRILOVACICH ROSTU:

POZOR! Cisténi grilovacich rosta probiha nejlépe,
dokud jsou jesté teplé. Davejte pozor, abyste se
nepopalili. DoporucCujeme mit v blizkosti grilu
Cistici kartac€ s dlouhou rukojeti. Po vyjmuti pokrmu
grilovaci rost rychlé vykartacujte. Zabere to jen
chvilku a pfi pfistim pouziti grilu bude pripraven.
CISTENi POPELA ZEVNITR A KOLEM OHNISTE
(kazdych 20 hodin pouzivani):

NEBEZPECI! Vypnéte hlavni vypinaé (O) a odpojte
napajeci kabel.

POZOR! Pred cisténim popela se ujistéte, Ze je

gril studeny.

POZOR! Likvidaci popela provadéjte pouze podle
nasledujicich pokynu.
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Prebyte¢ny popel v ohnisti mize zpusobit
zhasnuti ohné. Ohnisté je tfeba obcas
zkontrolovat a vycistit, aby se odstranil
nahromadény popel. Cisténi popela z ohnisté
a jeho okoli by se mélo opét provadét pouze
tehdy, kdyZ je gril STUDENY.

Odstrarite grilovaci rost, mfizku a odkapavaci
misku na tuk, abyste ziskali pfistup k ohnisti a
vnitfku grilu. Velkou €ast popela mimo ohnisté Ize
z grilu odstranit malou kovovou krbovou lopatkou
nebo jinym podobnym nastrojem.

POZOR! Nejlepsi zpusob, jak odstranit popel z
ohnisté, je pouzit specialni vysavac, ale je tifeba
postupovat velmi opatrné, aby se pfedeslo
riziku pozaru. Opét plati, Ze cisténi popela z
ohnisté by se mélo provadét pouze tehdy, kdyz
je gril STUDENY.

Pro tento ukol by byl nejlepsi vysavac uzitkového
typu, ktery ma kovovou sbé&rnou nadobu bez
sacku. PFi spravném dodrzeni tohoto postupu
vSak bude bezpecné fungovat témér kazdy
vysavac.

Poté, co se ujistite, Ze je popel v ohnisti
studeny, vysajte popel z vnitifku ohnisté.

a. Pokud je vas vysavac bezsackovy,
vysypte ze sbérné komory vSechny dfive
nahromadéné necistoty. Poté vysajte
popel z vnitifku ohnisté. Jakmile je ohnisté
Cisté, vyprazdnéte sbérnou komoru do
kovové nadoby popsané nize. Ujistéte se,
ze ve sbérné komore nezlstaly Zadné
zbytky popela.

b. Pokud pouzivate vysavac¢ na jednorazovy
sacek, nainstalujte do néj nepouzity sacek.
Poté vysajte popel z vnitfku ohnisté. Jakmile
je ohnisté Cisté, vyjméte sacek z vysavace a
neprodlené jej vlozte do kovové nadoby
popsané nize.

6.

LIKVIDACE POPELA:

POZOR! Popel by se mél ukladat do kovové
nadoby s tésné pfiléhajicim vikem. Uzaviena
nadoba s popelem by méla byt az do
konec¢né likvidace umisténa na nehoflavé
podlaze nebo na zemi, v dostate¢né
vzdalenosti od v§ech hoflavych materiald.
Pokud je popel likvidovan zakopanim do
pudy nebo jinym mistnim rozptylenim, mél by
byt uchovavan v uzaviené nadobé&, dokud
ddkladné nevychladne.

Pokud je pfivodni kabel poSkozen,
musi byt nahrazen specialni sestavou
kabelu, ktera je k dispozici u vyrobce
nebo jeho servisniho zastupce.
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11eta zaruka Traeger

Sedmileta omezena zaruka plati na tyto modely grili:

RANGER (TFT18KLDE), PRO 22 (TFB5S7PUBE), PRO 575 (TFB57GLEC), PRO 780 (TFB78GLEC),
IRONWOOD 650 (TFB65BLFC), IRONWOOD 885 (TFB89BLFC)

Spole¢nost MORIS design s.r.o. poskytuje na tyto grily Traeger zaruku na komponenty, rozsah a zaru¢ni dobu uvedenou v tabulce
nize, za predpokladu bézného pouzivani a fadné udrzby.

Tato zaruka je poskytovana navic k vagim pravaim jakozto kupujiciho podle prévnich predpist Ceské republiky a nezbavuje vés
ochrany, kterou vam tyto pravni predpisy poskytuji. Pfislusna zaruéni doba zacina datem uzavieni plvodni kupni smlouvy u

autorizovaného prodejce Traeger a je poskytovana zakaznik{im v Evropé.

Zarucni doba a rozsah kryti nahradnich dild jsou nasledujici:

Komponenty Zaruéni doba Kryti

Télo, nohy, kryt zasobniku 7 let Meprorezavi

Grilovaci rogty 3 roky Meprorezavl

Ridici jednotka 3 roky Materidlové a vyrobni vady
Terénni kola 3 roky Materidlové a vyrobni vady
Ventilator, motor podavade 2 roky Materialové a vyrobni vady
Zhavici ty&, kabel, RTD, termoéldnek 2 roky Materialové a vyrobni vady
Tepelny deflektor, odkapavaci miska 2 roky Meprorezavi

Tésnéni dwefi 2 roky Meroztrhne se ani se nevytrepi
Sonda na maso 2 roky Materialové a vyrobni vady

Zarucni doby a jejich vliv na zakonna prava

Nadstandartni zaru¢ni podminky nemaji vliv na zakonnou lhitu pro uplatnéni narok( na vady viéi prodavajicimu.

Grily Traeger jsou navrzeny tak, aby byly modularni, coz umoznuje snadné opravy béznymi uzivateli. V rémci této zaruky je zavazkem spolecnosti
MORIS design s.r.o poskytnout nahradni dily za vadné komponenty a instrukce, jak provést vymeénu. Spole¢nost MORIS design s.r.o, si vyhrazuje
pravo nahradit vadné dily novymi nebo repasovanymi souc¢astmi.

MORIS design s.r.o si dale vyhrazuje pravo provést inspekci grilu a analyzovat informace o pouZzivani grilu, véetné, mimo jiné, dat z digitalné

pfipojenych grild (v souladu se zdsadami ochrany osobnich Udajd). Naklady na praci spojenou s vyménou vadnych dilll a pfepravni naklady na
zaslani nahradnich dill pfi vyuZiti prodlouZzené zaruky hradi zékaznik.
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Vyjimky ze zaruky

Zaruka se nevztahuje na:
e poskozeni barvy zpGsobené pozary z tuku

e vystaveni UV zafeni,
e bézné opotfebeni a starnuti materialu,
e deformaci odkapavaci misky nebo tepelného deflektoru.

Dale se zaruka nevztahuje, pokud:
1. Grilneni sestaven nebo pouzivan v souladu s pokyny spole¢nosti Taeger uvedenymiv manualu pro obsluhu grilu.

2. Gril nebyl zakoupen od Moris Design s.r.o. nebo autorizovaného prodejce.

w

Gril byl pfeprodan nebo vymeénén za jiného vlastnika.
4. Byly pouzity neautorizované komponenty, dily nebo pfisluSenstvi tfetich stran.
5. Byla pouzita jina paliva nez dievéné pelety ur¢ené pro grily a barbecue.

6. Byly pouzity pelety uréené pro vytapéni.

N

Gril byl pouzit pro komeréni stravovaci ucely.

8. Grilbylzanedban, poSkozen nebo nevhodné udrzovan v rozporu s pokyny spole€nosti Taeger uvedenymi v manualu pro
obsluhu grilu.

9. Byly provedeny neautorizované Upravy grilu.

Postup pri reklamaci

Pro reklamaci kontaktujte zakaznicky servis spolec¢nosti Moris Design s.r.o. na uvedeném telefonnim Cisle nebo adrese.

K reklamaci je nutné dolozit doklad o datu nakupu od autorizovaného prodejce. Doporu¢ujeme proto uchovat uétenku nebo fakturu
spole¢né s timto manualem.

DulezZité informace k zaruce
e Spolecnost MORIS design s.r.o. nenese odpovédnost za ztracené predméty béhem pfepravy zpét za Ucelem uplatnéni
zaruky. Doporucuje se ziskat sledovaci ¢islo nebo potvrzeni o doruceni.

o Komponent, ktery zaSlete k vyméng, se stdva majetkem spolec¢nosti MORIS design s.r.o. a nebude vracen.

e Doporucujeme uchovavat iétenku nebo fakturu spolu s timto manudlem mezi vasimi ddlezitymi dokumenty.
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Oficialni distributor pro CR a SK:

MORIS design s.r.o., Pod Starkou 33, 140 00 Praha 4, IC: 27218228, DIC: CZ27218228
Provozovna: MORIS design s.r.o., Cerniky 7, Cerniky, 289 15
www.moris-distribution.cz
+420 737 028 186
distribuce@moris.cz

Traeger Pellet Grills LLC

1215 E. Wilmington Ave, Suite 200 Salt Lake City, UT 84106

Zemé pavodu: CiNA

traeger.com


https://www.grilykrby.cz/peletove-grily-traeger/

